Instrucciones de uso
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Vario® Smoker




Estimado cliente,

Le felicitamos por la dquisicon de su nuevo accesorio VarioSmoker.

Gracias a su facil manejo y sélido funcionamiento podra conseguir sorprendentes
resultados en muy poco tiempo.

Le deseamos que disfrute con los sabores ahumados que haya elegido.
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Explicacion de los iconos

Peligro Advertencia Precaucion

Situacion de peligro Situacion de peligro Situacion de peligro
inminente capaz de potencial, capaz de potencial, capaz de
provocar lesiones fisicas provocar lesiones fisicas provocar lesiones fisicas
gravisimas y accidentes gravisimas y accidentes gravisimas y accidentes
mortales. mortales. mortales.

Sustancias causticas jPeligro de incendio! Peligro de
quemaduras

1 =

Atencion: Consejos practicos y trucos
La no observacion de esta para el empleo diario del
instruccidn puede provocar  equipo.

dafnos materiales.
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m Primera Puesta en marcha

Su nuevo accesorio VarioSmoker ha sido desarrollado para ahumar alimentos en
nuestros Vaporizadores Combinados. El VarioSmoker es apto para el uso tanto en
nuestros actuales modelos como en la anterior generacién (desde la linea CPC 1997). El
VarioSmoker se puede utilizar en todos los modelos excepto en el modelo de suelo 202.
Por favor tome nota de las siguientes instrucciones para la puesta en marcha:
- Por favor retire completamente el material de embalaje y todo el plastico antes de la
puesta en marcha
- Lea detenidamente todas las instrucciones de uso, el manual de instalacion y las
instrucciones de adaptacion.
- La tensién eléctrica tiene que coincidir con la informacion descrita en la placa.
- Conecte el cable de alimentacion solamente en enchufes que dispongan de toma de
tierra. Por favor utilice las virutas de madera recomendadas para ahumar.
- Coloque el VarioSmoker encima de una bandeja GN en el nivel superior o inferior de los
bastidores o racks méviles en el interior de la camara de coccién.
- El VarioSmoker se debe utilizar unicamente con el sistema de extraccion en
marcha.

El VarioSmoker se entrega con 3 opciones de fijacion distintos.
Las diferentes referencias del VarioSmoker indican al respecto del sistema de fijacion de
la fuente de alimentacion.

Ref. 60.73.010: fijacion preinstalada en la fuente de alimentacion para modelo de mesa
2/

(incluye fijacidon para modelo de mesa 1/1).

Ref. 60.73.008: fijacion preinstalada en la fuente de alimentacion para modelo de mesa
11

(incluye fijacidon para modelo de mesa 2/1).

Adicionalmente se incluye una fijacion para el sistema CombiDuo o modelo de suelo.
Por favor consulte las instrucciones de adaptacion para ver cémo modificar y cambiar la
fijacion de forma facil.
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Primera Puesta en marcha

jPeligro de incendio!

- Retire completamente todo el material de embalaje.

- No use serrin o materiales que emitan polvo.

- Evite abrir la puerta del equipo mientras esté ahumando. La entrada de aire en la
camara de coccion puede provocar que las virutas se inflamen.
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\ Instrucciones de seguridad y responsabilidad

Guarde este manual en un lugar de facil acceso para todos los usuarios del VarioSmoker.
El VarioSmoker no puede ser utilizado por menores o personas con discapacidad fisica,
psiquica o sensorial. Ni por personas sin la necesaria experiencia y/o conocimiento
suficiente, exceptuando que sean supervisados por un responsable de seguridad.

Daros provocados por el uso de objetos afilados, puntiagudos o similares quedan exentos
de garantia.

Para evitar el riesgo de accidentes o dafos del VarioSmoker es necesario que se mantengan
a los usuarios debidamente instruidos en materia de seguridad mediante cursos, seminarios
y programas adecuados.

\ jAdvertencia!

La instalacion, reparacion, mantenimiento y limpieza incorrecta tanto como modificaciones
realizadas en el VarioSmoker puedan provocar dafos, lesiones o incluso la muerte. Lea
las instrucciones detenidamente antes de poner en marcha el VarioSmoker. Compare el
voltaje indicado en la placa del VarioSmoker con el voltaje del lugar de instalacion. En
caso que sea necesario use un adaptador para conectar el VarioSmoker.

El VarioSmoker se puede utilizar inicamente para el ahumado de alimentos en cocinas
comerciales. Cualquier otro uso no previsto es peligroso.

No se pueden utilizar alimentos o sustancias de ahumar que contienen materia facilmente
inflamable (por ej. alcohol). Las materias con un bajo punto de inflamacién se pueden
inflamar espontaneamente. jPeligro de incendio!

\ jAdvertencia!

Comprobacion diaria antes de encender y usar el VarioSmoker

Antes de ahumar con el VarioSmoker comprueba que no queden restos de alimentos o
suciedad.

iElimine posibles restos para evitar el riesgo de incendio!

Asegurese que el deflector de la unidad esta bloqueado arriba y abajo para evitar el riesgo
de lesiones por la rotacion de la turbina interior de la unidad.

Compruebe que los bastidores o racks mdéviles estan debidamente fijados dentro de la
camera de coccion.
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\ Instrucciones de seguridad y responsabilidad

\ Advertencia

- El VarioSmoker no se puede utilizar fuera del equipo se ha de utilizar Unicamente con
un sistema de extraccién en marcha. Los humos resultantes del ahumado deben ser
evacuados del edificio a través de un sistema de extraccion.

- Los sistemas de circulacién de aire como por ej. UltraVent no son aptos para el uso con
el VarioSmoker por falta de conexidn directa a la extraccion.

- Durante el funcionamiento del VarioSmoker ambos cables de alimentacion tienen que
estar correctamente colocados para evitar el riesgo de caidas. (Cable hacia el enchufe
y cable del VarioSmoker hacia la fuente de alimentacion).

- Abra siempre la puerta del equipo muy lentamente (vahos y humos muy calientes) para
evitar el riesgo de quemaduras.

- Protéjase con ropa térmica antes de manipular el VarioSmoker u otros utensilios dentro
de la camera de coccién mientras esté caliente.

- La temperatura exterior del VarioSmoker puede exceder mas de 60°. jCuidado, peligro
de quemaduras!

- Cool Down, funcidn de enfriamiento: no active la funcidén de enfriamiento mientras esté
ahumando dentro de la camara de coccidn para evitar el riesgo de lesiones e incendio.

- No guarde material facilmente inflamable cerca del Variosmoker para evitar el riesgo de
incendio.

- Coloque la fuente de alimentacién del VarioSmoker siempre fuera de la camera de
coccion.

- No coloque la fuente de alimentacién del VarioSmoker encima del equipo.

- El enchufe del VarioSmoker que va conectado a la fuente de alimentacién no se puede
calentar dentro de la camera de coccion.

- No utilice serrin u otra materia que emita polvo para el humo. El uso de material
inadecuado para el ahumado puede provocar un incendio, explosién y danar
seriamente el VarioSmoker y el equipo. jRiesgo de un incendio de polvo de madera
dentro de la camara de coccién!

- No sobrecargue el VarioSmoker con viruta. Si el VarioSmoker no esta cerrado
correctamente, la viruta se puede inflamar. jRiesgo de incendio!

- No abra la puerta durante el ahumado. No abra la inyeccion de aire fresco a la unidad
durante el ahumado. La introduccion de aire fresco en el interior de la cabina puede
causar que las virutas de madera se inflamen. jPeligro de incendio!

- Abra la tapa del VarioSmoker siempre muy lentamente (vahos y humos muy calientes)
para evitar el riesgo de quemaduras.

- Deseche la ceniza caliente en un recipiente ignifugo. jRiesgo de incendio!
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\ Instrucciones de seguridad y responsabilidad

Responsabilidad

La instalacion o reparacion del aparato por técnicos no autorizados o el empleo de piezas
de recambio no originales asi como cualquier cambio o adaptacion técnica efectuada en el
aparato sin la explicita autorizacion del fabricante resultan en la exencién de la garantia y
eximen al fabricante de toda la responsabilidad.
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\ Conservacion, revision, mantenimiento y reparacion

Para conservar la alta calidad del acero inoxidable, por motivos de higiene y para evitar fallos
de funcionamiento debe limpiar su VarioSmoker después de cada uso. Las instrucciones se
encuentran en el capitulo ‘limpieza’.

\ Advertencia

Si no limpia el VarioSmoker o si la limpieza es insuficiente, la grasa y/o los restos de
alimentos se pueden inflamar. jRiesgo de incendio!

- No limpie el VarioSmoker con limpiadores de alta presion.

- No limpie el VarioSmoker con el sistema de lavado CleanJet.

- No se deben aplicar acidos al VarioSmoker ni se debe exponer a vahos acidos, ya que
podria dafnar el bafo de acero niquel-cromo que recubre el VarioSmoker degradandose
su color.

- Use los limpiadores habituales para cocinas industriales y tenga en cuenta las
advertencias del fabricante.

- No use productos ni limpiadores abrasivos.

- No use limpiadores acidos (también de cara a su propia proteccion) para la limpieza
manual

- La limpieza diaria del burlete de la puerta con un detergente no abrasivo prolonga la vida
util y evita olores desagradables.

Revisiéon, mantenimiento y reparacion

\ Peligro — jAlta tension!

- Trabajos de revisién, mantenimiento y reparacion deben ser realizados por técnicos
autorizados.

- En caso de limpieza, revision, mantenimiento o reparacion el VarioSmoker debe ser
desconectado completamente del enchufe.

- Para asegurar el funcionamiento perfecto, su VarioSmoker debe ser revisado por un
electricista autorizado por lo menos una vez al afo.
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Componentes

0)

Qe @ &® e e

Asa (Use guantes para evitar

quemaduras) @i
Recipiente para viruta : vv
Ahumado y almacenaje de la viruta @\ Jiateeg
1
Tapa :
" . S
Tapa para cerrar el recipiente después G&//»»» \@
de cargarlo con viruta <
Anilla / solapa? para abrir la tapa
Anilla para cargar o vaciar VarioSmoker para la camera de
Conexion del cable de alimentacion coccion con cable de alimentacion

Aqui se conecta el cable de alimentacion
del VarioSmoker
Interruptor

Cable de la fuente de alimentacion
En caso necesario use un adaptador
para conectarlo

Fuente de alimentacién
con interruptor y cable
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m Observaciones de uso de su accesorio

- Coloque el VarioSmoker en una guia superior dentro de la camera de coccidén, encima
de los alimentos que quiere ahumar, de esta forma se evita que se ensucien.

- Para aprovechar la carga maxima debe usar la guia inferior para el VarioSmoker.

- Coloque la fuente de alimentacion del VarioSmoker siempre fuera de la camera de
coccion.

- Coloque el enchufe del VarioSmoker hacia la fuente de alimentacién siempre fuera de
la camera de coccion.

- No darie el cable de alimentacion del VarioSmoker por doblarlo en cantos afilados. Debe
guiar el cable siempre cuidadosamente a través del burlete.

- Por favor use solamente la viruta recomendada para el ahumado.

- En el momento de retirar el VarioSmoker del equipo, este se debe colocar encima de una
base ignifuga.

- En el proceso de asados (por €j. pollos) siempre se debe colocar un recipiente para la
recogida de la grasa debajo de los alimentos.

- Utilice solamente accesorios originales y termo resistentes del fabricante

- Es necesario que limpie su VarioSmoker antes y después del uso.

- Para evitar olores molestos debe limpiar el equipo y el burlete después de cada uso.

- En caso de pausas largas desconecte el VarioSmoker de la alimentacion.

- El VarioSmoker no se debe desechar en la basura.

iNunca enfrie el VarioSmoker con la ducha de mano!
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Observaciones generales de uso

Su accesorio esta montado de una forma simple y robusta. Puede utilizar el VarioSmoker
en todas las generaciones de equipos (desde la linea CPC 1997). El VarioSmoker

se puede utilizar en todos los modelos, excepto en el modelo de suelo 202. Siga las
instrucciones para el empleo del VarioSmoker:

Rellene el recipiente

con virutas. Tenga en
cuentaque la tapa se debe
poder cerrar facilmente.

Conecte el cable de
alimentacion con la fuente y
la fuente a la red eléctrica.

Modelo de mesa: Coloque
el VarioSmoker dentro de la
camera de coccion, guie el
cable al exterior y cierre la
puerta.

Combi-Duo y modelo

de suelo: Coloque el
VarioSmoker dentro de la
camera de coccion, guie el
cable al exterior y cierre la
puerta.

Modelo de mesa:
Colocacién recomendada
de la fuente de alimentacién
durante la utilizacion

del VarioSmoker (con la
mesa UG1 la fuente de
alimentacion tiene que ser
colocada en el la estanteria
del medio).
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Combi-Duo y modelo

de suelo: Colocacion
recomendada de la fuente
de alimentacién durante la
utilizacion del VarioSmoker
(excepto version CPC

del Combi-Duo y equipos
con puertas de apertura
izquierda).



Observaciones generales de uso

Averigle si la extraccion Apague el VarioSmoker Abra la tapa del

de aire esta en marcha y en cuanto el programa de VarioSmoker para vaciar
encienda el VarioSmoker a  coccién haya terminado los restos de madera.
través del interruptor. Inicie  y desconéctelo de la iCuidado, existe el riesgo
el precalentamiento de su fuente de alimentacion. A de gases calientes!
programa de coccidn tan continuacion coloque el

pronto que vea claramente VarioSmoker encima de
que el humo esta saliendo una base termoestable.
del VarioSmoker. (Duracién: jCuidado, existe el riesgo
aprox. 20 minutos). de quemaduras!

L ——

Por favor solamente use la viruta recomendada para ahumados. Puede utilizar todo tipo de
viruta gruesa y fina o pellets de madera para ahumar. No utilice serrin o material que emita
polvo. La tapa del VarioSmoker siempre debe estar completamente cerrada. jPor favor no lo
sobrecargue! La fuente de alimentacién no se debe colocar encima del equipo.
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Info .
Observaciones generales de uso

- El uso de viruta remojada prolonga sensiblemente el tiempo de precalentamiento del
VarioSmoker. No es necesario poner la viruta en remojo para prolongar el tiempo del ahumado
ya que el sistema de calentamiento esta ajustado de una forma muy precisa.

- Si el tiempo de ahumado no fuera suficiente, vacié los restos de viruta y contintie con otro
proceso de ahumado rellenando la viruta nuevamente.

- La duracién del ahumado también se puede prolongar manteniendo los alimentos en el humo
que queda. Para ello debe mantener la puerta de la camera de coccidn y la inyeccién de aire
fresco cerrada.

- Para evitar un regusto amargo de sus productos ahumados, recomendamos que trabaje con
temperaturas bajas (menor de 150° C) dentro de la camera de coccién o con un nivel de
dorado bajo durante el proceso del ahumado. Por favor consulte también nuestras instrucciones
de aplicacion.
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Limpieza

Para conservar la alta calidad del acero inoxidable, por motivos higiénicos y para evitar
fallos de funcionamiento y olores molestos debe limpiar su VarioSmoker y el equipo
después de cada uso.

Durante la limpieza de su VarioSmoker es importante que lo proteja contra dafios

y corrosion. Detergentes abrasivos y acidos pueden dafnar al acero inoxidable y los
componentes electrénicos. Utilice desengrasantes suaves y una esponja blanda para la
limpieza manual del VarioSmoker. Antes de la limpieza debe desconectarlo y esperar
hasta que se haya enfriado. Retire detenidamente todos los restos de suciedad que
contengan grasa o alimentos. Rocie zonas muy sucias con un desengrasante soluble y
déjelo actuar. Seque su VarioSmoker antes de seguir usandolo.

Siga las recomendaciones de las instrucciones de uso para quitar la suciedad y el olor a
humo de la camera de coccién. Posibles olores molestos del burlete o los partes exteriores
de su equipo se pueden eliminar con un detergente suave y una esponja blanda.

Por motivos de higiene y para evitar fallos de funcionamiento de su VarioSmoker es
imprescindible que lo limpie después de cada uso. jCuidado, riesgo de enciendio!

- No limpie el VarioSmoker con limpiadores de alta presién o con el sistema de lavado CleanJet.

- Use los limpiadores habituales para cocinas industriales y tenga en cuenta las advertencias del
fabricante.

- No se deben aplicar 4cidos al VarioSmoker ni se debe exponer a vahos &cidos, ya que podria
dafar el bafo de acero niquel-cromo que recubre el VarioSmoker degraddndose su color.

- No aplique detergente al VarioSmoker mientras esté caliente.

- Quite todos los restos de detergente después de la limpieza.

- No use lana de acero, cepillos metalicos, espatulas de metal u otros utensilios afilados para la
limpieza de su VarioSmoker
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Limpieza

<y
_—

La limpieza diaria del burlete de su equipo elimina olores y prolonga su vida util. Utilice un
pafio o una esponja suave para la limpieza y un detergente no abrasivo.
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m Versiones de la tension eléctrica

La tensidn eléctrica debe coincidir con los datos en la paca. La fuente de alimentacién del
VarioSmoker solamente debe ser conectada a enchufes con toma de tierra.

60.73.010
Version para 100V-127V y 50Hz/60Hz.

j El VarioSmoker dispone de la aprobacion UL.

60.73.008
& Version para 200V-240V y 50Hz/60Hz.
B\ Esta version incluye un adaptador.

/é { El VarioSmoker dispone de la conformidad CE.

En caso de que el enchufe de la fuente de alimentacion y el adaptador suministrado no fueran
adecuados, use un adaptador habitual.
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Declaracion de conformidad CE para equipos
eléctricos

Rational AG

Iglinger Stralle 62
D-86899 Landsberg c € Rm]

Germany ... denn der Unterschicd lhgt bm Detaill
www rational-ag.com

Product: VarioSmoker

BG
cZz
D

Pupma PatwoHan noTebLpXAaBa, Ye TE3N NPOAYKTH CLOTBETCTBAT Ha cnegealiTe gupextien Ha EC:
Firma Rational prohlaSuje, 2e vyrobky jsou v souladu s nasledujicimi smérnicemi EU:
Konformitétserklarung. Rational erklart, dass diese Produkte mit den folgenden EU-Richilinien tbereinstimmen:

DK, N Rational erklaerer at disse produkter er i overensstemmelse med felgende EU-direktiver:

E
EE
F
FIN
GB
GR
H
HR
I
LT
Lv
NL
P
PL
RO
RU
s
SER
s
SK
TR

Rational declara que estos productos son conformes con las siguientes Directivas Europeas:
Rational kinnitab, et antud tooted vastavad jargmistele EU normidele:

Rational déclare que ces produits sont en conformité avec les directives de I'Union Européenne sulvantes:
Rational vakuuttaa, ettd nama tuotteet tayttavat seuraavien EU direktiivien vaatimukset:

Rational declares that these products are in conformity with the following EU directives:

Rational &nAwver 6m Ta mpolévra aurd cuppop@uvovral mpog i obnyies e E.E.

Mi, a Rational kijelentjik, hogy ezen termékek megfelelnek az Europal Unio kévelkezd iranyelveinek:
Rational izjavijuje da su ovi proizvodi sukladni slijededim smjernicama EU:

Rational dichiara che questi prodotti sono conformi alle seguenti Direttive della Comunita Europea:
Rational patvirtina, kad Sie produktai atitinka 2emiau ivardintas ES normas:

Firma Rational pazino, ka izstradajumi atbilst sekojosam ES normam:

Rational verklaart, dat deze producten in overeenstemming zijn met de volgende richtlijnen:

A Rational declara que estes produtos estdo em conformidade com as seguintes directivas EU:
Firma Rational oéwiadcza, ze dane wyroby s3 zgodne z niniejszymi wytycznymi UE:

Societatea Rational declara cé aceste produse sunt in conformitate cu urmétoarele directive ale Uniunii Europene:
Pupma Patioxan 3anenaer, YTo faHHBIE W3AeNUs OTBEYAIOT CNeaylowMm Hopmam EC:

Rational forsakrar att dessa produkter &r i Sverensstdmmelse med fdljande EU-direktiv:

Rational izjavljuje da su ovi proizvodi u saglasnosti sa slede¢im smernicama EU:

Rational izlavlja, da so ti izdelki v skladu z naslednjimi smemicami EU:

Firma Rational prehlasuje, Ze vyrobky si v stlade s nasledovnymi smernicami EU:

Rational bu driinlerin Avrupa Birligi’ nin agsagidaki Direktiflerine uygunlugunu onaylar:

Low Voltage Directive (LVD) 2006/95/EC
- EN60335-1:2002+A11+A1+A124Corr. +A2+A13 +A14:2010,

Electro Magnetic Compatibility EMC 2004/108/EC
- EN 55014-1:2006 + A1 :2009,
- EN61000-3-11 :2000, EN 61000-3-12:2008,
- EN 55014-2:1997+A1:2001 + A2 ;2008.

Restriction of Hazardous Substances RoeHS 2011/65/EU

Landsberg, 08.04.2013 i.V. Dr. Jurgen Steinberger i.V. Roland Hegmann
Manager R & D Product Architect Electric Appliances
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